ФЕДЕРАЛЬНАЯ СЛУЖБА ПО НАДЗОРУ В СФЕРЕ  ЗАЩИТЫ ПРАВ ПОТРЕБИТЕЛЕЙ И БЛАГОПОЛУЧИЯ ЧЕЛОВЕКА

_______________________________________________________________________________________________________________________________________________________

Управление Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека по Иркутской области

(Управление Роспотребнадзора по Иркутской области)

_________________________________________________________________________________________________________________________________________________

Карла Маркса ул., д. 8, г. Иркутск, 664003 Телефоны: (3952) 24-33-67, факс (3952) 24-34-81, канцелярия (3952) 24-26-86

E-mail: mail@38.rospotrebnadzor.ru http://www.38.rospotrebnadzor.ru/
    г. Иркутск                                                                                                         «09» марта 2021 г.
 (место составления акта)                                                                                                                  (дата составления акта)

                                                                                                                                   17 час. 00 мин.

                                                                                                                                                         (время составления акта)
АКТ ПРОВЕРКИ
органом государственного контроля (надзора), 

юридического лица, индивидуального предпринимателя
	№
	 000287


По адресу: Иркутская область, г. Бодайбо, ул. 60 лет Октября, 77 «Б»
(место проведения проверки)

на основании распоряжения о проведении проверки № 000287 от «01» февраля 2021 г., изданного заместителем руководителя Управления Роспотребнадзора по Иркутской области Лужновым Михаилом Владимировичем
была проведена внеплановая выездная проверка в отношении:

(плановая/внеплановая, документарная/выездная)

Муниципального  казенного общеобразовательного учреждения «Основная общеобразовательная школа № 4 г. Бодайбо» (далее – МКОУ «ООШ № 4 г. Бодайбо»).  

наименование юридического лица, фамилия, имя, отчество (последнее – при наличии)
индивидуального предпринимателя)

Дата и время проведения проверки: 
«12» февраля 2021 г. с 11.15 час. до 13.00 час.  проведение мероприятий по контролю по адресу: Иркутская область, г. Бодайбо, ул. 60 лет Октября, 77 «Б», продолжительность 01 час. 45 мин.;
«09» марта 2021 г. рассмотрение документов в Управление Роспотребнадзора по иркутской области. 

(заполняется в случае проведения проверок филиалов, представительств,  обособленных структурных
подразделений юридического лица или  при осуществлении деятельности индивидуального предпринимателя
по нескольким адресам)
Общая продолжительность проверки: с 12.02.2021 по 09.03.2021 г. – 16 рабочих дней (непосредственно на объекте – 1 рабочий день (1 часа 45 минуты).
 (рабочих дней/часов)
Акт составлен: Управлением Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека по Иркутской области

С копией распоряжения/приказа о проведении проверки ознакомлена 12.02.2021 г. в 11.15 часов директор МКОУ «ООШ № 4 г. Бодайбо» Корабельникова А.В., действующая на основании приказа № 3л от 07.02.2020 г.
фамилия, инициалы, подпись, дата, время)

Дата и номер решения прокурора (его заместителя) о согласовании проведения проверки:
(заполняется в случае необходимости согласования проверки с органами прокуратуры)

Лицо, проводившее проверку: главный специалист-эксперт отдела надзора за питанием населения Управления Роспотребнадзора по Иркутской области Бессонов Евгений Васильевич.
 (фамилия, имя, отчество (последнее – при наличии), должность должностного лица (должностных лиц), проводившего(их) проверку; в случае привлечения к участию в проверке экспертов, экспертных организаций указываются фамилии, имена, отчества (последнее – при наличии), должности экспертов и/или наименования экспертных организаций с указанием реквизитов свидетельства об аккредитации и наименование органа по аккредитации, выдавшего свидетельство)
При проведении проверки присутствовала: 
директор МКОУ «ООШ № 4 г. Бодайбо» Корабельникова А.В. 
(фамилия, имя, отчество (последнее – при наличии), должность руководителя, иного должностного лица (должностных лиц) или уполномоченного представителя юридического лица, уполномоченного представителя индивидуального предпринимателя, уполномоченного представителя саморегулируемой организации (в случае проведения проверки члена саморегулируемой организации), присутствовавших при проведении мероприятий по проверке)
Внеплановая выездная проверка в отношении индивидуального Муниципального  казенного общеобразовательного учреждения «Основная общеобразовательная школа № 4 
г. Бодайбо»  проведена с целью исполнения Приказа руководителя Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека А.Ю. Поповой от 16.10.2020 № 723 «О проведении внеплановых проверок образовательных организаций и их поставщиков пищевых продуктов», изданного в соответствии с поручением Президента Российской Федерации В.В.Путина от 14.10.2020 № Пр-1665.
12.02.2021 г. с 11.15 часов до 13.00 часов  в ходе проведения внеплановой выездной проверки в отношении МКОУ «ООШ № 4 г. Бодайбо», расположенного по адресу: Иркутская область, г. Бодайбо, ул. 60 лет Октября, 77 «Б», установлено:

На момент обследования обучается 89 учеников в 1-4 классах. Обучение осуществляется по 6-ти дневной учебной неделе в две смены.
В школе охват горячим бесплатным питанием учащихся начальных классов (1-4 классы) составляет 89 человек (100%). 
Таблица 1

	Количество школьников 1-4 классов, обучающихся очно
	Количество школьников 1-4 классов, имеющих заболевания, требующие индивидуального подхода в организации питания 

	1 смена
	2 смена
	Сахарный диабет
	Целиакия 
	Пищевая аллергия

	89
	-
	-
	-
	-


Показатели охвата школьников горячим питанием:
Таблица 2

	Количество школьников 1-4 классов, нуждающихся в питании
	Количество школьников 1-4 классов, получающих бесплатные 
	Количество школьников 1-4 классов, имеющих заболевания, требующие индивидуального подхода в организации питания

	
	
	Сахарный диабет
	Целиакия 
	Пищевая аллергия

	89
	-
	89
	-
	
	
	


Обеденный зал рассчитан на 48 человек. Мытье рук организовано в обеденном зале, установлено 3 раковины с подводкой холодной и горячей воды (норма - не менее 1 раковины на 20 посадочных мест с подводкой холодной и горячей воды) в соответствии п. 3.4.3. СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи».
Санитарно-техническое и гигиеническое состояние помещений пищеблока не удовлетворительное: на момент осмотра в мясном цехе, складских помещениях для хранения бакалейной и сыпучей продукции, зоне раздаче готовой продукции стены и потолок имеют повреждения; трещины, отслаивание штукатурки, следы протекания канализации, что не позволяет проводить влажную уборку, и может повлечь попадание частиц на готовую пищевую продукцию и продовольственное сырье и является нарушением п. 4 ч. 1 ст.  14 Технического регламента Таможенного союза ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции», п. 2.5.3. СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи», п. 2.16. СанПиН 2.3./2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения».

В состав пищеблока входит: 

-варочный цех;

-зона раздачи готовой продукции;

-отделение для мытья столовой и кухонной посуды; 

-мясорыбный цех;
- цех готовой продукции; 

-овощной цех площадью; 

-складское помещение для бакалейной продукции; 
-склад для сыпучей продукции;
-туалет для работников столовой площадью; 

-гардероб для верхней  и спец. одежды площадью;
-помещение для хранения уборочного инвентаря.

Система водоснабжения и водоотведения в организации централизованное, от городских сетей, находится в исправном состоянии, в соответствии п. 2.15. СанПиН 2.3./2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения», п. 2.6.1. СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи».

Вентиляция в организации приточно-вытяжная с механическим побуждением в соответствии п. 2.12. СанПиН 2.3./2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения»; п. 2.7.4. СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи».   

Для мытья кухонной посуды имеется 2 моечные ванны с подводкой холодной и горячей воды через смеситель. Стеллаж для хранения чистой кухонной посуды. Для  мытья столовой посуды имеется посудомоечная машина с металлическими сетками с ручками для ополаскивания столовой посуды, 3 моечные раковины с подводкой холодной и горячей воды, стол для грязной посуды, стеллажи для хранения чистой столовой посуды в соответствии п. 3.10. СанПиН 2.3./2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения», 2.4.6.1. СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи».   
В организации соблюдается поточность технологических процессов при приготовлении блюд; исключаются встречные потоки сырья, сырых полуфабрикатов и готовой продукции в соответствии п. 1 ч. 1 ст. 14 Технического регламента Таможенного союза ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции», п. 2.7. СанПиН 2.3./2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения», п. 2.3.3. СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи».   
Все технологическое оборудование и инвентарь промаркировано в соответствии с обрабатываемой продукцией в соответствии п. 3.2. СанПиН 2.3./2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения», п. 2.4.6.2. СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи».   
Скоропортящиеся пищевые продукты хранятся в холодильниках с соблюдением товарного соседства. Сыпучая продукция хранится в таре поставщика на подтоварниках и стеллажах. Для контроля температурного режима холодильники оснащены термометрами, в складе имеется прибор для измерения температуры и влажности воздуха в соответствии п. 3.8. СанПиН 2.3./2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения», п. 2.4.6.2. СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи».   
Производственные столы, предназначенные для обработки сырой и готовой продукции- «для раздачи готовой продукции и резки хлеба», «для обработки СП», «для ГП», «для обработки СО»,  имеют покрытие, устойчивое к действию моющих и дезинфицирующих средств и отвечают требованиям безопасности для материалов, контактирующих с пищевыми продуктами в соответствии п. 2.4.6.2. СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи», п. 3.2. СанПиН 2.3./2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения».   
Ежедневно специально назначенным человеком осуществляется отбор суточных проб, которые хранятся в специальном холодильнике 48 часов в соответствии п. 8.1.10. СанПиН 2.3./2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения».   
Столовая посуда и столовые приборы имеются для каждого ребенка с запасом. Все столовые приборы и столовая посуда находится на хранении без механических повреждений в соответствии п. 2.4.6.2. СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи».   
В помещениях  пищеблока ежедневно проводится текущая уборка.  Генеральная уборка с последующей дезинфекцией всех помещений, оборудования и инвентаря проводится по графику. Уборочный инвентарь промаркирован, хранится в выделенном помещении в соответствие с 
п. 2.19. СанПиН 2.3./2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения».
Рабочие столы на пищеблоке моются горячей водой с моющими средствами. В конце рабочего дня производственные столы моют с использованием моющих и дезинфицирующих растворов. Ветошь для протирания столов после использования дезинфицируют, стирают с применением моющих средств, просушивают  и хранят в специально промаркированной таре в соответствии п. 2.18.  СанПиН 2.3./2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения».
Первичная обработка сырой продукции (мясо, рыба, птицы, и овощей) проводится в специальных промаркированных раковинах. Для обработки сырой куры оборудован отдельный промаркированный стол «яйцо, Кура». Разделочные доски промаркированы,  хранятся «на рабочих местах на ребре» в соответствии п. 8.7.2. СанПиН 2.3./2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения».
Верхняя одежда персонала хранится в гардеробе пищеблока, имеются шкафы для раздельного хранения личных вещей и санитарной одежды в соответствии п. 3.4. СанПиН 2.3./2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения».
Питьевой режим организован с использованием питьевых фонтанчиков в соответствии 
п. 8.4.2. СанПиН 2.3./2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения», п. 2.6.6. СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи».  
Журналы бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья, бракеража готовой кулинарной продукции, гигиенический журнал, учета температурного режима холодильного оборудования, журнал проведения «С» витаминизации ведётся в соответствии с приложениями №№ 1, 2, 3, 4, 5, 6 СанПиН 2.3./2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения». 

Производство готовых блюд осуществляется в соответствии с технологическими картами, в которых отражена рецептура  и технология приготовления блюд и кулинарных изделий в соответствии с п. 2.8. СанПиН 2.3./2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения».

Меню составлено на 10 дней, для обучающихся  с 7-11 и с 12-18 лет, на осенне-зимний период 2020-2021 учебного года.

Примерное перспективное меню разработано, согласовано и утверждено в соответствии с требованиями санитарного законодательства.   
При проведении проверки проинспектирована мясная, молочная, рыбная, масложировая и соковая продукция, которая находилась на хранении. 

Проинспектированная продукция хранилась при соблюдении сроков годности и условий хранения, а также при наличии товаросопроводительных документов обеспечивающих прослеживаемость продукции; маркировочных ярлыков с полной и достоверной информацией в соответствии с Федеральным законом от 27.12.2002 N 184-ФЗ «О техническом регулировании»; Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»; Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 023/2011 «Технический регламент на соковую продукцию из фруктов и овощей»; Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 024/2011 «Технический регламент на масложировую продукцию»; Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции»; Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 034/2013 «О безопасности мяса и мясной продукции»; Технический регламент Евразийского экономического союза ТР ЕАЭС 040/2016 «О безопасности рыбы и рыбной продукции». 

ТБО собираются в  металлические контейнеры с крышками. Контейнеры установлены в хозяйственной зоне. Площадка для контейнеров оборудована, имеет ветронепроницаемое ограждение с трех сторон с высотой, превышающей высоту контейнеров для сбора мусора. Вывоз ТБО осуществляется по договору с ООО «РТ-НЭО Иркутск» на оказание услуг по обращению с твердыми коммунальными отходами в соответствии 2.2.3. СанПиН 2.3./2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения».
В целях предотвращения возникновения и распространения инфекционных и неинфекционных заболеваний и пищевых отравлений в организации проводятся работы по организации и проведению мероприятий по дезинфекции, дезинсекции и дератизации, противоклещевых (акарицидных) обработок и контроль за их проведением, заключен договор с ОАО «Дезарм», в соответствии п. 2.9.5. СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи».   
Муниципальным казенным общеобразовательным учреждением «Основная общеобразовательная школа № 4 г. Бодайбо» по адресам: Иркутская область, г. Бодайбо, 
ул. 60 лет Октября, 77  «Б», в нарушение ч. 2, ч. 3. ст. 10, ст. 11 ТР ТС 021/2011 в целях обеспечения  качества и безопасности пищевой продукции, ст. 11, ст. 32 Федерального закона от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения», ч. 1 ст. 17 Федерального закона от 02.01.2000 года № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов», п. 2.1. СанПиН 2.3./2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения» МКОУ «ООШ № 4 г. Бодайбо» в процессе производства (изготовления) пищевой продукции не разработаны, не внедрены и не поддерживаются  процедуры, основанные на принципах ХАССП:
- не определен перечень опасных факторов, которые могут привести в процессе производства (изготовления) к выпуску в обращение пищевой продукции не соответствующей требованиям настоящего технического регламента и (или) технических регламентов Таможенного союза на отдельные виды пищевой продукции;

- не предусмотрен перечень объектов производственного контроля, представляющих потенциальную опасность для человека. 
В программе производственного контроля утвержденной директором МКОУ «ООШ № 4 
г. Бодайбо» Корабельниковой А.В., не определены контролируемые этапы технологических операций пищевой продукции на этапах ее производства (изготовления); не предусмотрен перечень объектов производственного контроля, а также факторов, представляющих потенциальную опасность для человека, в том числе в части готовой пищевой продукции, и продовольственного сырья в отношении которых необходима организация и проведение лабораторно-инструментальных исследований и испытаний на соответствие ТР ТС 021/2011, что является нарушением п. 2 ст. 10, подп. 4 ч. 3 ст. 10, п. 2 ст. 11 Технического регламента Таможенного союза ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции», ст. 32 Федерального закона от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения», ст. 22 Федерального закона от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов» подп. «б», п. 2.4, подп. «а» п. 4.1 СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий».
В соответствии с требованиями СП 3.1/2.4 3598-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации работы образовательных организаций и других объектов социальной инфраструктуры для детей и молодежи в условиях распространения новой коронавирусной инфекции (COVID-19)», СП 3.1.3597-20 «Профилактика новой коронавирусной инфекции (COVID-19)» в образовательном учреждении, в т.ч. на пищеблоке, организован особый противоэпидемический режим:

- осуществляются мероприятия по обеззараживанию воздуха с помощью рециркуляторов, расположенных в обеденном зале и производственных помещениях;

- персонал организации общественного питания обеспечен в достаточном количестве средствами индивидуальной защиты (маски, перчатки);

- наличия в пищеблоке дозаторов с антисептическим средством для обработки рук;
- термометрия с помощью бесконтактных термометров, опрос на наличие признаков инфекционных заболеваний у персонала пищеблока. 

Согласно табеля учета рабочего времени на пищеблоке МКОУ «ООШ № 4 г. Бодайбо»  работает 2 человека, которые подлежат обязательному медицинскому осмотру.  
В представленных личных медицинских книжках, в количестве 2 шт., имеются отметки о своевременном прохождении медицинского осмотра и гигиенической аттестации, а также информация о прививках в соответствии ч. 10 ст. 17 Технического регламента Таможенного союза ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции», ст. 23 Федерального закона от 02.01.2000 г. № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»; ст. 11, ст. 34, ст. 36 Федерального закона от 30.03.1999 г. № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения», п. 1.5 СП 2.3.6.3668-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям деятельности торговых объектов и рынков, реализующих пищевую продукцию», Федерального закона от 17.09.1998 № 157 «Об иммунопрофилактике инфекционных болезней». 

09.03.2021 г. работа с документами в Управлении Роспотребнадзора по Иркутской области. 

Ответственность за выявленные нарушения санитарного законодательства несет директор МКОУ «ООШ № 4 г. Бодайбо» Корабельникова А.В.
(с указанием характера нарушений; лиц, допустивших нарушения)
выявлены нарушения обязательных требований или требований, установленных муниципальными правовыми актами (с указанием положений (нормативных) правовых актов): п.п. 2.1., 2.16. СанПиН 2.3./2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения», п. 2.5.3. СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»; подп. «б», п. 2.4, подп. «а» п. 4.1 СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий», ст. 11, ст. 32 Федерального закона от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения», ч. 1 ст. 17, 
ст. 22 Федерального закона от 02.01.2000 года № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов», п. 2 ст. 10, подп. 4 ч. 3 ст. 10, п. 2 ст. 11, п. 4 ч. 1 ст. 14 ТР ТС 021/2011 в целях обеспечения  качества и безопасности пищевой продукции». 

выявлены несоответствия сведений, содержащихся в уведомлении о начале осуществления отдельных видов предпринимательской деятельности, обязательным требованиям (с указанием положений (нормативных) правовых актов):
выявлены факты невыполнения предписаний органов государственного контроля (надзора), органов муниципального контроля (с указанием реквизитов выданных предписаний): ______________________________________________________________________
нарушений не выявлено _______________________________________________________________
Запись в Журнал учета проверок юридического лица, индивидуального предпринимателя, проводимых органами государственного контроля (надзора), органами муниципального контроля внесена (заполняется при проведении выездной проверки):

	
	
	

	(подпись проверяющего)
	
	(подпись уполномоченного представителя юридического лица, индивидуального предпринимателя, его уполномоченного представителя)


Журнал учета проверок юридического лица, индивидуального предпринимателя, проводимых органами государственного контроля (надзора), органами муниципального контроля, отсутствует (заполняется при проведении выездной проверки):

	
	
	

	(подпись проверяющего)
	
	(подпись уполномоченного представителя юридического лица, индивидуального предпринимателя, его уполномоченного представителя)


Прилагаемые к акту документы в копиях: предписание № 000287 об устранении нарушения законодательства в области государственного контроля (надзора) за соблюдением требований технических регламентов от 09.03.2021 г., копия выписки из приказа № 3л от 07.02.2020 г., выписка из ЕГРЮЛ 
Подписи лиц, проводивших проверку: главный специалист-эксперт отдела надзора за питанием населения Управления Роспотребнадзора по Иркутской области Е.В. Бессонов_________________
С актом проверки ознакомлен(а), копию акта со всеми приложениями получил(а):
_____________________________________________________________________________________
(фамилия, имя, отчество (последнее – при наличии), должность руководителя, иного должностного лица
или уполномоченного представителя юридического лица, индивидуального предпринимателя,
его уполномоченного представителя)

	“
	
	’’
	
	2021 
	
	


(подпись)

Пометка об отказе ознакомления с актом проверки: ________________________________
(подпись уполномоченного должностного лица (лиц), проводившего проверку)
Один экземпляр акта проверки на __ листах с копиями приложений направлен за исх. 
№ б/н от 09.03.2021 г.г. посредством почтовой связи с уведомлением о вручении МКОУ «ООШ
 № 4 г. Бодайбо». 
(наименование юридического лица или индивидуального предпринимателя)

по адресу: Иркутская область, г. Бодайбо, ул. 60 лет Октября, 77 «Б»
(заполняется в случаях, установленных ч. 4 ст. 16 Федерального закона № 294-ФЗ)

Копия акта проверки направлена в прокуратуру ___________________________________________
(согласно ч. 6 ст. 16 Федерального закона № 294-ФЗ направляется в случаях, если проверка подлежала согласованию с прокурором)

Исх. №____________ от _________________ 20___ г.

Материалы (акт проверки № _____000287____ с приложениями) приняты.
	Начальник отдела надзора за питанием населения 
	
	
	
	
	Е.В. Каурцева

	(должностное лицо, уполномоченное руководителем Управления)
	(дата)
	
	(подпись)
	
	(фамилия, имя, отчество)




